Vinotéka a restaurace

RAUTOVA NABIDKA Zlaty Had
Plaskd 4, Praha 5

A kuchyné

: hotc¢iéno-medovou oméackou
Veprova panenka plnena cers ' Spenatem pielitd houbovym rague
Domaci kachni pastika zal 4 maslem s brusinkovym prelivem

= 1 00g / osoba

T Dla kuchyné

Pet:ena k ufecl stehna na limetkéach
- Sotéalastroganov

;' 120g / osoba

Salaty

Salat dle vybéru

| ~ 80g/ osoba

Prilohy

ho a tmavého peciva
0g / osoba
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www.zlatyhad.cz tel: 251 512 063
info@zlatyhad.cz 605 555 050



Vinotéka a restaurace

. p Zlaty Had
RAUTOVA NABIDKA Plaskd 4, Praha 5

Marmovany losos st orc1cno medovou omackou
Veprova panenka plnéna cerstvym Svestkami pielitd houbovym rague
= Domaci kachni pastika zalit4 maslem s brusinkovym prelivem
Anghcky roastbeef  dijonskou bylinkovou oméackou
: - oog / osoba

enlé kuchyné

Zverlno y gul4s s domécim pecivem
Konfltovana francouz sk kachni stehna stouchany brambor
120g / osoba

" Salaty

I i

!II sherry rajcatky, mozarellou, vlasskymi ofechy a
e | skym balsamicem

s'al alskymi téstovinami Farffalle

: 0 g / osoba

lovy salat s grilovany

Priloh

a tmavého peciva
osoba

tel: 251 512 063
605 555 050
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Vinotéka a restaurace

RAUTOVA NABIDKA Zlaty Had
Plaskd 4, Praha 5

kuchyné

‘Grilovany meéoun baleny v par n ké Sunce podavany s okurkovym relisch
Veprova panenka plnéna cersty Spenatem prelitd houbovym rague

= Doméci kachni pastika zali itA maslem s brusinkovym prelivem
;Ao Anghcky roastbeef s dijonskou bylinkovou oméac¢kou

100g / osoba

e plé kuchyné

Zvérinovy gulas s doméacim pecivem
- Lazagné slososem a Spenatem
120 g / osoba

erry rajcatky, mozarellou, vlasskymi ofechy a
ym balsamicem
z chobotnice

riloh

2 tmavého peciva
osoba

1 wwzlatyhadcz tel: 251 512063
4 mfo@ziatyhadcz _ 605 555 050



